TAJ MAHAL

Restaurant Indien

Vos désirs
Sont notre plaisir




APERITIFS

COCKTAIL TA) MARAL 7,00 €
WHISKY (CHIVAS REGAL) 7,50 €
WHISKY (J. WALKER BLACK LABEL) 7,00 €
WHISKY (J. WALKER RED LABEL - J&B) 6,00 €
COUPE DE CHAMPAGNE 8,00 €
KIR ROYAL 8,50 €
KIR, PORTO, SUZE, RICARD, PASTIS 4,00 €
CAMPARI, AMERICANO, MARTINI, POMMEAU DE NORMANDIE OU BRETAGNE 5,00 €
PINEAU DES CHARENTES 5,00 €
| DIGESTIFS

COGNAC, ARMAGNAC 5,00 €
POIRE WILLIAMS, COINTREAUV 5,00 €
CALVADOS, GRAND MARNIER 5,00 €
MARIE BRIZARD, MIRABELLE 5,00 €
VODKA, GET 27 5,00 €
DIGESTIF INDIEN (W de cardamone ow mangue ou libechi WWM) 6,00 €

Contenance de la verrerie alcools :
Apéritif : 4 cl - Anisés : 2 cl - Whiskies : 4 cl - Alcools blancs et liqueurs : 4 cl
LASSI
LASSI NATURE OV SALE 4,00 €
LASSI SUCRE OU MENTHE OU CUMIN 4,50 €
LASSI ROSE OU MANGUE OU BANANE 4,50 €
Boisson a base de lait et yaourt mixé
BOISSONS SANS ALCOOL
ORANGINA, SCHWEPPES (25 CL) 3,50€
JUS D’ORANGE, JUS D’ABRICOT, JUS DE TOMATE (25 CL) 3,50 €
JUS DE MANGUE, JUS D’ANANAS (25 CL) 3,50€
VITTEL, BADOIT, S. PELLEGRINO (100 CL) 4,00 € (50 CL) 3,00 €
PERRIER, COCA-COLA (33 CL) 4,00 €
THE GLACE A LA ROSE 4,00 €
BIERES
BIERE PRESSION HEINEKEN (25 CL) 3,00 €
HEINEKEN, 1664 (33 CL) 4,50 €
BIERE INDIENNE (33 CL) 4,50 €
LEFFE (33 CL) 4,50 €
BOISSONS CHAUDES

THE AU JASMIN OU MENTHE 3,00€
THE EPICE 4,00 €
THE A LA CARDAMONE OU MAISON 3,00 €
THE AU LAIT A LA CARDAMONE (CHAIY) 3,00 €
CAFE 1,50 €
CAFE CREME 2,50 €
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ENTREES

PAKORA Beignet de prommes de lerwe & la farine de frods chiches 4,50 €
BAINGAN PAKORA  Peignet d aubergine & lu forrine do prois chiches dEBA . 450€
OIGNON BHAJA Beignet d oignons iv la farrine do frois chiches L2 kﬁ 5 4,50 €
MIX PAKORA Mélange de trois beignets i la farine de frods chiches 5,50 €
CREVETTES PAKORA Deignet do crovelles i las farine de frods chiches 7,00 €
RAITA Havurt au concombres, lomales, carolles of oignons rapés 3,50 €
¢ T o detorre, frods chiches, oignons, yaourt of dfices 4,00 €
PARTAGE MOI CMelange de samosia mix pakora ol oignons bhaya 10,00 €
(Pour 2 personngs) ‘
SAMOSA PBeignet de prommes de lorre dorasées awee frolits frods 3,50 €
SAMOSA KEEMA  Deignet do frommes do lewre borasées avec prolils prois

Jilews viande hachée 5,50 €
POULET TIKKA PBlanc de frowlot désossé mariné aww hices grillé aw landoor 7,00 €
SEEKH KABAB Viande hachée en brocholle grillée au landoor ot Shices 5,50 €
POULET TANDOORI  Gueisse de proudlel marinée aur dpices grillée au landoor 7,00 €
MIX GRILL S unaché de viande en brocholte marinée aus dpices grille
(Pour 2 personnes) aw four landoor agneaw, Sfrovlel désossé, sheekh, feabal, 16,50 €
DAL SOUPE Soupe do lontilles awee diverses Spices 5,50 €

PAIN MAISON

(Accompagnement avec les enfrées et les plats)
GARLIC NAN Pate & prain lovée, & ladl 3,00€
NAN Dtte & frain lovée cuit aw four landoor 2,00 €
NAN FROMAGE Dt iy pain lovée fourrée au fromage cuil au four landsor 3,50 €
NAN QUIMA Dote s frain lovée fourrée & law viande cuil au four landoor 4,50 €
NAN LEGUMES Logumes de saisons ol pomme de lowre 3,50 €
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PLATS PRINCIPAUX
e & 4 POULET \ g

POULET KASHMIRI  Giurwy do prowlet cxime fraivhe, noiv do cajou of raisins socs

diverses dfiices ((Yfpdeialilé du chef) 12,00 €
BUTTER CRICKEN — Doutet grillé ans bounre relové aux épices of au lomates 12,50 €
POULET PALAK Curny deo frowlel auz dhinards ol ses éiices 12,50 €
POULET DAL Cunry do prowlet aws lenlilles of ses Spuices 12,00 €
POULET SH. KORMA  Gurry de powlet auw nocw do cagou ot ses dfiices 13,00 €
POULET T. MASSALA Gurry de powlet grillé aw landoor auw lomales of ses dices 12,00 €
POULET JALFREZY  Gunry do froudel grilll an landoor (four indien,) aus lomates, |

comandre frocvrons ol diverses épices ((ifidcialild dic chef) 12,00 €

POULET PUNJABI  Cunmy de proulet, lomate, gingembre, ail, coriandpe ot éfices 12,00 €
POULET BAINGAN  Gusry de froulet avec aubergine of ses dfiices 13,00 €
POULET WANDALOU  Gurny de frowlot un frow dhicé awec frommes de lowre 14,00 €
POULET CURRY Gurny do frowlot, lomate, adl, coriandye ot éhices 11,00 €
AGNEAU ,

AGNEAU KASHMIRI  Gurry de gigol d agnean créme fraiche, noiv de cajou

radsins secs, diverses dficces (Yfideialilé dic chof) 15,00 €
AGNEAU PALAK Curry de gigot d agnean auz dinards ot ses dhices 16,00 €
AGNEAU DAL Gurry do gigot d agnean ave lontilles el ses éfices 16,00 €
AGNEAU SH. KORMA  Gurry de gigot d agneaw aws nodv de cagou o ses épices 15,00 €
AGNEAU T. MASSALA Gurny de gigot d agneaw grillé au landoor au lomates

ol ses Sfrices 16,00 €
AGNEAU JALFREZY  Guwny de gigol d agnean au landoor aus lomales, coriandye

frovurons el diverses Sficces ((sfiécialilé die chef) 16,00 €
AGNEAU BAINGAN  Gurry d agneaw avec aubergine of ses éfiices 15,50 €
AGNEAU WANDALOU Crurry o agnean un frow dhicé avec frommes de loxre 16,00 €
AGNEAU PUNJABI  Gurny de gigot d agnean avec lomales ol ses éhices 16,00 €
KEEMA MATTER  Curry deo viande hachée avec folils frods el ses dpiices 10,00 €

CREVETTE MASSALA PIQUANTE Curry de crovelles priment fort ail of gingembre 15,00 €
CREVETTE KASHMIRI Cusry de crovelles crome fraiche noiv de cagou e raisin 15,00 €

CURRY DE CREVETTES aw cumen, coriandre, M/WW@G, o wix 14,00 €
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BIRYANI

CAlgneacs désossé mijolé aw rix ol diverses dpices 16,00 €

AGNEAU BIRYANI
GEENGA BIRYANI  Greveltes décortiguées meyolées aw vix of diverses dhices 17,00 €
POULET BIRYANI  Doudol désossé meyolé aw wix of diverses dhices 14,00 €
SABZI BIRYANI Pllusiowuns legumes migolés an v of diverses dhices 11,00 €
MIX BIRYANI CAgnean frowlot ol lbgumes of diverses dhices 18,00 €
PLATS VEGETARIENS % = (&5

ALOU MATTER Glarry de frolis frois aw frommes de lowre et ses Shices 8,00 €
BAINGAN BHARTA  Caviar o awbergines of diverses épices 8,00 €
MIX SABZI Curry do mélange do lgumes of dyverses épices 8,00 €
PALAK PANEER Crry d Spinards hachés au fromage ol ses hices 8,50 €
DAL MAKANI  Lontilles do frois chiches caiés auw carry madyas ot beurre

salé ol curcuma 8,00 €
RIZ CUMIN SAFRAN _ 1,00 €
PEAS PILAHO Reic basmali au frolils frois & 3,00 €

DESSERTS
KHEER MAISON Rz, lait, amandes, raisins secs, noi de coco 4,50 €
HALWA MAISON Semoute, sucre, lail, amande, noiv de coco 4,50 €
DESSERTS TA) MAHAL @%@W blanc corneawun de nocr, nafifeé e meel 6,00 €
POMMES CARAMELISEES 5,00 €
FONDANT CHOCOLAT CREME ANGLAISE 6,00 €
GLACES :

KULFI WWWMW e[mM) 5,00 €

GLACE Wm/é, chocolal, coﬁm,/udéwée, nodr de coco, banane, cgé’,%@zde (EW) 4,00 €
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MENU MIDI a12,00 €
ENTREE + PLAT ou PLAT + DESSERT

ENTREES AU CHOIX
MIX PAKORA ClMélange de trois beignels & la farine de frods chiches
RAITA WWW@&@},W@JWW
SAMOSSA %’W@W&M%@MMWWW
PLATS AU CHOIX

.‘\” = v

KEEMA MATTER Curry do viande hachée aua polits pros ol ses & .

MIX SABZI %W&MW&WMWMW

POULET TANDOORI  Guudse d froulet marinée avu dhéces grillée aw landoor

POULET CURRY Curry de frowlet au coriandwe, lomates, oignons, adl et ses Shices

ACCOMPAGNE DE NAN NATURE ou RIZ BASMATI

DESSERTS AU CHOIX

HALWA ou RIZ AV LAIT

* (sauf samedis, dimanches et jours fériés)

MENU MIDI a 15,00 €
ENTREE . PLAT + DESSER

ENTREES AU CHOIX :\

RAITA %Mcée%«w"cﬁe W carolle, concombre, fmm[%)
MIX PAKORA Tros beignels & la furine de frods chiches
SEEKH KABAB PBrochottes de viande hachée grillies au feur traditionnel tandoor

SAMOSA DE LEGUMES Gunry, coriandre sec el frommes de torre

PLATS AU CHOIX

MIX SABZI Melange do lgumes de saisons

KEEMA MATTER Curry do viande hachée avec frelils frods of ses Spices

POULET TANDOORI  Guucises do froudlel grillé dens le four traditionnel
POULET AU CURRY  Doudet désossé aw curny lomates oignons ot coriandye

Tous les plats sont accompagnés de riz basmati ou de pain nature

DESSERT
ol

Sloss (2 bowlos oes chioi)




	page-1
	page-2
	page-3
	page-4

